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ENVIE DE DECOUVRIR LE BON GOUT
ET LES PLAISIRS SIMPLES DE LA VIE
A LA FERME ?

Nous sommes plus de 8 000 agriculteurs
Bienvenue a la ferme en France
et plus de 230 en Hauts-de-France,
préts a vous accueillir.
Nous serons ravis de vous faire vivre
des expériences inoubliables a la ferme.

Car derriere chacun de nos produits
et de nos prestations d'accueil,
un agriculteur engagé a plaisir

a partager son savoir-faire
et a vous faire découvrir
les coulisses de sa ferme.

Nous vous accueillons sur nos exploitations
lors d'un rendez-vous ou d'une porte ouverte.
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A 30 km d'Hirson et 50 km de Laon
Le Fromentin
s1 25 LECLERCQ Arnaud, Christine et Alexis
8 rue Principale - 02360 DOLIGNON
D2 o 22 0686151223
lefr ti directe@gmail.com
L3 22 Le Fromentin - Vente directe de viande
bovine et porcine
M4 22 Eleveurs de vaches de race Charolaises et
de cochons élevés sur paille.
M5 8-9 22 Printemps en féte )
Marché de producteurs et artisans locaux
16 22 avec (,1es animations tout au long de la
journée.
V7 6-13-19-22 Dimanche 27 avril 2025 de 10h a18h.
27-30 Tarifs : Entrée gratuite.
Sans réservation.
S8 7-8-30 3-27-30 5-6-13-15 2 ESSGMES SUR MARNE
D9 8-9-17 22-30 A 3 km de Chéteau-Thierry
Champagne Michel Michaux
L10 13 22 Mathilde Michaux
6 rue Ferrée - 02400 ESSOMES-SUR-MARNE
M1 1n-17 22 06 3528 48 50
h ich fr
M 12 2-9-15-20 22 @ Champagne Michel Michaux
Nous cultivons nos vignes depuis
113 22 maintenant plusieurs générations, sur
les coteaux ensoleillés des communes
d’Essomes sur Marne, Chézy sur
vid 185225133 Marne et Brasles. Nos Champagnes
sont issus des 3 cépages champenois
S15 8-17-30-31 traditionnels, le Pinot Meunier, le Pinot
8-9-13 Nqir etle Chardonnay.é partir de raisins
D16 17-31 22 soigneusement sélectionnés.
Balade S ielle pour A S
L17 17-31 12-18-29-32 22 de Nature
Plongez dans la biodiversité de notre
M18 17-31 28-32 22 dqmaine lors d'une balade sensorielle.
Découvrez notre engagement envers la
nature, observez la flore et la faune locales,
M19 8=d 22 le tout suivi d'une dégustation en plein air.
Samedi 12 avril. Sur réservation.
—— 3. ESTREES
v2i 21 =2 A 12 km de St-Quentin
La ferme avicole du Vermandois
S22 30 23 Olivier FLOQUET
7 chaussée Brunehaut - 02420 ESTREES
D23 9 L23 07 8185 4179 - floquet.olivier@orange.fr
Volailles, porcs, agneaux, lapins,
L24 1-27-31 M 24 charcuteries diverses, veau et beeuf au
détail ou en caissette. Ferme auberge :
M 25 1 M 25 restaurant au cceur de I'exploitation, dans
une étable entierement rénovée (produits
M26 9-10-16 126 du terroir et spécialités régionales issus des
26 -34 productions de la ferme). Location de salle.
1-10-16 Portes ouvertes
Jar 26-34-35 Va7 Cochon a la broche et visite de I'élevage.
Manége maquillage pour les enfants,
Vvas S28 animateur avec karaoké et spectacle
Jeudi 8 mai de 11h a 18h.
30 D29 Tarifs : Entrée libre - repas sur réservation.
Sur réservation.
13 9 L30
4

14 : Tous les jours du 29 mars au 22 juin

0



A 20 km de Soissons et Chateau-Thierry
Ferme de Ressons

LORGET Aurore et Stéphane

4 lieu-dit Ressons - 02210 LATILLY
0688957110
stephane.lorget@gmail.com
www.fermederessons.fr

@ La Charolaise de Ressons et ses Cochons
Vente directe de viande a la ferme (bceuf,
porc, veau) + Anniversaire a la ferme de
4210 ans.

Portes Ouvertes

Marché de producteurs locaux et artisans +
visite de la ferme + apéro/concert

Samedi 31 mai, marché de 13h a 19h

et apéro/concert a partir de 20h.

Tarifs : Concert gratuit et Planche

apéro 20 €. Sur réservation.

A10 km de Chauny et 10 km de Noyon
Ferme de la Paturelle

Carine, Olivier et Rémi Timmerman

51 rue Henri Berthe - 02300 QUIERZY
0778 2150 32
ferme.la.paturelle@wanadoo.fr

W Ferme la Paturelle

Elevage laitier avec transformation
fromagere et vente directe

Portes ouvertes

10h et 16h30 buvée des veaux - 16h30 aller
chercher les vaches en péature suivi de la
traite ; Toute la journée échanges avec
I'"éleveur sur l'alimentation et soins aux
animauyx, petites fabrications de fromage,
marché artisanal toute la journée et
possibilité de prendre son pique-nique
Dimanche 8 juin de 10h a 18h.

Tarifs : gratuit pour la visite et possibilité
d'acheter des produits sur place.

Sans réservation.

A 10 km de Chéteau-Thierry

Ferme des Caprices de Sidonie

CALIS Héléna et Thibault

11 rue des Caches - 02130 RONCHERES
06 31617149 /06 75 32 9169
Iafermedescapncesdesndome@gmall com
www.lafermed pr com
@ La Ferme des Caprices de Sidonie
Vente produits fermiers Reims : viande de
beeuf / myocastor. Cultivateur et éleveur
de vaches de race Salers. Vente directe de
colis de beeuf et de veau, plats cuisinés.
Production de pétes avec le blé de la
ferme. Elevage de Myocastors : vente de
plats cuisinés, terrines, artisanat : savons,
souvenirs... Vente directe de beeuf, veau et
agneaux 100% élevés a I'herbe. Productions
labellisées Agriculture Biologique depuis
1990.

Marché de producteurs

et artisans locaux

Nombreuses animations sur place.
Restauration prévue.

Samedi 7 et dimanche 8 juin de 10h & 18h
Tarifs : Entrée libre.

Réservation pour la restauration sur le site
internet de I'exploitation.

NORD-PAS DE CALAIS

A10 km d'Arras

L'apicultrice de I'Artois

Laure CHARPENTIER

12 rue de la liberté - 62144 ACQ
06 08940272
laurecharpe@hotmail.com
www.apicultrice-artois.fr

@ Lapicultrice de I'Artois

Apicultrice dans les Hauts-de-France :
production de miel, pollen, confiseries et
patisseries au miel...

Découverte de I'apiculture (Atelier enfant)
Découverte de la vie des abeilles et de la
reine ; Visite de la miellerie ; Dégustation
des produits de la ruche ; Fabrication d'une
bougie en cire ; Atelier ludique

Mardi 8 avril de 10h30 & 12h.

Sur réservation. 20€/enfant.

A 10 km de Montreuil sur Mer

Ferme de la porte en Aix

Charline et Clément PRIEZ

22 rue Principale - 62170 AIX-EN-ISSART
0642597419

charlinepriez@yahoo.com

O Ferme de la Porte en Aix

Petite exploitation agricole spécialisée

en élevage bovins laitier en agriculture
biologique. Gite a la ferme. Accueil a la
ferme.

Deviens petit fermier le temps

d’une journée

Nous irons ensemble chercher ou
reconduire les vaches laitieres dans le

pré ; chercher et rentrer les moutons en
bergerie ; donner a manger aux petits
animaux de la ferme ; confectionner une
création et partager un gouter avec crépes,
confiture maison et chocolat chaud.
Samedi 5 avril (16h) ; mardi 8 avril (10h ou
16h) ; mercredi 9 avril (10h ou 16h) ; mardi
15 avril (10h ou 16h) ; mercredi 16 avril.
(10h ou 16h) ; Possibilité de créer une date
supplémentaire pour un groupe de 8 petits
fermiers.

Sur réservation. 10€ pour le petit fermier
et 5€ pour les accompagnants.

A 10 km de Saint Pol sur Ternoise

Ferme Boucly

Dominique BOUCLY

28 rue de Noyelles - 62550 BOURS
06821012 61

earlboucly@hotmail.fr

Elevage de chévres Angoras.

Visite de ferme sur réservation

et visite libre le samedi aprés-midi
Découverte du travail de la laine mohair.
Naissance des chevreaux !

Durant le mois d'avril, la chévrerie se
remplit de petits chevreaux avec la période
des naissances. Découvrez ces instants
uniques.

Les mercredis et samedis d'avril, avec visite
de la ferme.

Mercredis 2, 9, 16, 23, 30 avril et samedis 5,
12,19, 26 avril de 14h a 17h, sur réservation
(entrée 6€, gratuit pour les moins de 3 ans).
Boutique sur place pour la laine et les
articles confectionnés en laine mohair.

A 12 km de Douai, 30 km de Lille

Ferme de Lartois

Mathilde BAJEUX-AGACHE

et Bastien AGACHE

229 Rue Coquet - 59310 FAUMONT

06 86 82 97 15 - fermedelartois@gmail.com
© Ferme de Lartois

Elevage de bovins de race Parthenaise,
vente directe de viande de beeuf et de veau.
Repas champétre sur réservation.

Venez rencontrer la mascotte égérie

de la ferme de Lartois !

Pour la 112 édition, la ferme de

Lartois vous ouvre ses portes ! Visites
libres de la ferme, rencontre avec nos
animaux, découverte de nos activités de
diversification, jeux pour enfants, balades
en caleche, vente de produits fermiers,
repas fermier sur réservation samedi soir et
dimanche midi, buvette et stand crépes.
Samedi 26 avril de 14h & 18h

et dimanche 27 avril de 10h a 18h.

A 9 km de St Amand

La maisonnette

Marc MERLIN

73 rue Aristide Barbieux

59158 FLINES-LEZ-MORTAGNE

06 60 96 60 38

marcmerlin@ymail.com

9 Escargot la maisonnette

Elevage d'escargots avec transformation et
vente directe. Animaux de la ferme, visites.
Ouverture de la saison des visites !
Animations a partir de 19h et repas sur
réservation (20€ pour le repas, 5€ I'entrée).
Vendredi 11 avril, a partir de 19h.

Les 10 ans de La Maisonnette

Marché local et du terroir, groupes de musique.
Le samedi 24 mai repas sur réservation
(20€) avec le groupe ‘Tante Adele

et la Famille' (entrée 5€).

Weekend du 24 et 25 mai, a partir de 10h.

Accessible en métro depuis Lille - Arrét de
métro : Maison des Enfants

Ferme Horticole de Lomme

Léa JOLY

77 rue de la Mitterie - 59160 LOMME
0787078573

expl.lomme@educagri.fr
ferme-horticole-de-lomme.odoo.com

@ Ferme Horticole de Lomme

Ferme horticole et en maraichage bio.
Production de légumes, plants de légumes,
plants d'aromatiques, plantes et fleurs.
Point de vente ouvert le mercredi matin et
vendredi aprés-midi.

Journée Portes Ouvertes

De nombreuses animations au programme :
découvertes des différentes formations
proposées par le lycée et le centre de
formation pour adultes et apprentis,
expositions, atelier création de savons,
visites du site (parc et exploitation agricole),
marché de producteurs, olympiade des
métiers, découverte de la grainotech du
lycée et méme ouverture des serres de
I'exploitation agricole et de son magasin

a la ferme (grande vente des plantes de
printemps !).

Samedi 17 mai de 9h a 17h.

Entrée libre et gratuite.



A 13 km de Lille, Roubaix, Tourcoing, Armentiéres
Mohair du Val de Deille

Christine DELECLUSE

21rue de Comines R

59890 QUESNOY-SUR-DEULE
0320398832
christine.delecluse@orange.fr
www.mohair-du-val-de-deule.fr

© Mohair du Val de Deille

Elevage de chévres angoras. Anniversaires
a la ferme. Printemps a la ferme.

Visite libre de I'élevage

vente de laine mohair en pelotes ou articles
confectionnés et savons au lait de chévres ;
atelier créatif (5€ par enfant) ; concours de
dessin sur le theme « Dessine une chévre »
(3 catégories : moins de 6 ans / 6-9 ans /
plus de 10 ans) nombreux lots.

Entrée gratuite sans rendez-vous.
Dimanche 30 mars de 10h a 18h.

Visites guidées de la chévrerie

Jeudi 10 avril (14h) et mercredi 16 avril (10h).
Sur inscription (6€/adulte et 4€/enfant).
Journées Nationales de I'Agriculture
Visite libre de I'élevage et ouverture de la
boutique.

Entrée gratuite, sans rendez-vous.

Les 7 et 8 juin de 10h a 13h.

A 8 km de Calais

Les serres de Sangatte
Emmanuelle HONVAULT

Digue Camin - 62231 SANGATTE
0321825509
Iesserresdesangatte@gmall com
ww\lll re: (J h
O Les Serres de Sangatte

Fleurs pour jardinieres et jardins.
Plants potagers. Plantes aromatiques.
Atelier « fleurissons vos jardiniéres »
Venez avec vos jardiniéres, nous vous
aiderons a les garnir comme un pro !

Du lundi au samedi (de 10h a 12h et de 14h
a18h30) et le dimanche (de 10h a 12h et de
14h a 17h) pendant la saison du printemps.

).com
P

A 30 km de Calais, Boulogne sur Mer et St-Omer
La ferme du Paillard

Amélie CAZIN

351 route de Rebergues - 62850 SURQUES
0321323024
lafermedupaillard@gmail.com

@ La Ferme du Paillard

Vente directe de porc, lapin, volailles et
viande rouge de race Limousine.

Festi Ferme

Festival de musique a la ferme, visite de
I'exploitation, restauration le midi et soir.
Dimanche 8 juin a partir de 10h.

Chasse aux trésors

Chasse aux trésors avec des énigmes a
travers toute la ferme

Samedi 12 avril de 10h a 12h ou de 14h a
16h. Sur réservation (8€).

I
Ve

A 30 km de Lille, 24 km de Valenciennes et Douai,
10 km Saint-Amand-les-Eaux et 16 km d'Orchies
Ferme Bauduin

Sébastien BAUDUIN

320 rue Alban Merly

59870 TILLOY-LEZ-MARCHIENNES

06 6128 95 49 - fermebauduin@orange.fr
www.fermebauduin.com

@ Ferme Bauduin

En agriculture biologique avec élevage de
vaches laitieres et vaches allaitantes. Vente
directe de caissette de viande de beeuf

et de porc, chaque mois sur réservation.
Anniversaires a la ferme.

Portes ouvertes et repas a la ferme

Visite guidée de la ferme avec découverte
de la traite robotisée ; Animations pour les
enfants ; Exposition de matériels anciens ;
Petite restauration tout au long du week-
end ; Découverte des activités de la ferme
(viande et anniversaires a la ferme).

Repas le dimanche midi avec les produits
de la ferme et producteurs locaux (a
réserver via un lien, voir page facebook

de la ferme). Le samedi, initiation aux
premiers secours. Le dimanche, marché
des producteurs de 9h a 13h.

Samedi 26 avril de 14h & 18h.

Dimanche 27 avril de 9h a 18h.

A 12 km de Maubeuge

Ferme pédagogique Blampain

Marick et Damien BLAMPAIN
Lieu-dit Bois de Glarges

59680 WATTIGNIES-LA-VICTOIRE
06711386 63
fermeblampain@hotmail.com
fermepedagogiqueblampain.wordpress.com
9 fermepedagogiqueblampain

Elevage de vaches laitiéres et petits
animaux de la ferme. Visites.
Anniversaires a la ferme.

Visites thématiques

9 avril de 10h a 12h : découverte des
animaux et atelier bombes a graines

11 avril de 10h a 12h : découverte des
animaux et atelier chevaux

15 avril de 10h a 12h : découverte des
animaux et atelier empreintes (conseillé
pour les plus petits)

16 avril de 10h a 12h :découverte des
animaux et atelier chevaux

17 avril de 10h a 12h : découverte des
animaux et atelier bombes a graines

18 avril de 10h a 12h : découverte de
I'élevage laitier et atelier beurre (conseillé a
partir de 6 ans)

5€/pers. payant pour tous.

Sur réservation.

i

A5 km de Vic sur Aisne, 20 km de Soissons,

30 km de Compiegne

Scea Les jardins de I'hermitage

Edwige LAVOGEZ

15, rue de I'Hermitage - 60350 AUTRECHES
06 82 515523
lesjardinshermitage@gmail.com

@ Les Jardins de I'Hermitage Autréches 60
Ferme maraichére bio depuis 2020.

Je propose des paniers de [égumes

AMAP chaque semaine. Formatrice

en horticulture, j'anime des ateliers
pédagogiques a destination des familles,
des enfants, des adultes a la ferme et en
dehors (écoles, creches...)

Jardinez avec Edwige !

Initiation en famille au repiquage de
printemps : Apprenez a repiquer vos plants
printaniers de légumes.

1) Tour de ferme

2) Pratique du repiquage, les différents
types de Iégumes, chacun repart avec sa
réalisation

3) Vente de légumes

Samedis 17 mai et 14 juin de 14h30 a 15h30.
Sur réservation uniquement.

Tarif : 15€ /personne - 10€ /enfant.

A 12 km de Beauvais

Verger potager de Bailleul

Marc VANDROMME

20 rue de Beauvais

60930 BAILLEUL-SUR-THERAIN
06 50915018
Verger.de.bailleul@gmail.com
@ Verger de Bailleul

Petite exploitation familiale, producteurs
de fruits depuis 2013 et de Iégumes depuis
2017 : fraises, asperges, pommes, tomates...
Portes ouvertes de I'exploitation
L'exploitation vous ouvre ses portes ; venez
visiter nos serres et découvrir nos bonnes
pratiques. Repas possible sur place.

Le 7 juin 2025 de 9h a 17h30.

A 15 km de Beauvais

Ferme de la Chapelle Saint-Jean
Anselme BEAUDOIN

2 rue Alexis Maillet - 60380 GREMEVILLERS
0344824147
bureau@fromagespicards.fr
www.fromagespicards.fr

@ Fromagerie Fermiére de la Chapelle Saint Jean

Exploitation laitiere familiale. Avec un
troupeau d'une centaine de vaches, Nous
produisons du fromage depuis 30 ans au
lait de vache cru : tomme au foin, bray
picards, rollot...

Randonnée nature et fromages
Randonnée nature et fromages : pourquoi
pas une petite randonnée entre patrimoine
naturel, architectural et gustatif de notre
canton ? nous proposons une petite
randonnée de 8 km entre bois, villages et
bocage, avec une petite pause piquenique
au milieu. Sur la fin, nous concluons avec
la visite gratuite de notre fromagerie
accompagnée d'une dégustation de nos
délicieux fromages fermiers.

12 avril 2025 a 10h. Tarif : gratuit.

Sur réservation sur www.fromagespicards.com
a partir du 1" mars.



A 20 km de Beauvais, 10 km de Saint Just en
Chaussée, 15 km de Clermont

Earl la Barb’iquette

Véronique & Sébastien BARBIER
Chemin de Coiseaux

60130 LE PLESSIER-SUR-BULLES
07708412 47 - 06 88 18 65 08

Labarbiq l.com
chevrerlelabarblquette socleo.org

@ Chevrerie Barbier

Nos chévres et nos brebis paturent une
bonne partie de I'année autour de la
chévrerie, donnant ainsi de bons fromages
et produits laitiers sucrés et glacés
réalisés en totalité dans la fromagerie de la
chevrerie,

Portes Ouvertes

Visite libre et commentée, animation autour
de l'agriculture, boite a prénoms, marché
des producteurs et restauration sur place.
Lundi 21 avril 11h - 17h30. Entrée libre.

A 5 km de St-Just en Chaussée,

A 30 km de Compiégne et Beauvais

Goji de Picardie

LEROY Valérie

15, bis rue du 8 mal 1945 60130 RAVENEL
06 66 66 87 00 - pi l.com
0 gojidepicardie ©

Visites gourmandes de la plantation
Promenade d'1 h dans la parcelle afin de
découvrir les plantes qui y sont cultivées
et déguster les produits du moment : des
baies et des fleurs comestibles ou encore
des plantes aromatiques.

Parking sur place. Groupe possible jusqu'a
25 pers. Prévoir des chaussures pour la
campagne, adaptées a la météo.

De début juin a fin septembre.

5 €/ pers Gratuit (- 6 ans). Sur RDV en
appelant du lundi au samedide 10 h a 18 h.

A 16 km de Beauvais, 15 km de Breteuil, 17 km
de Saint-Just-en-Chaussée

La ferme des p'tites planches

Thomas BONNAY

28, rue de I'église

60480 REUIL-SUR-BRECHE

06 65 02 46 83

lafermedespti hes@gmail.com
O La Ferme des P'tites Planches

La Ferme des P'tites Planches est une
micro-ferme maraichére diversifiée située a
REUIL-SUR-BRECHE au nord de Beauvais
dans I'Oise. La ferme concentre sa
production certifiée Agriculture Biologique
sur une petite surface a échelle humaine
sur un total de 1,65 ha. Vente directe de
légumes de saison et petits fruits.
Découverte de la culture de la tomate
Viens découvrir la culture de la tomate a la
ferme des p'tites planches :

Visite guidée des jardins et découverte

de la culture de tomate (Plantation, taille,
conseil).

Venez découvrir comment bien tailler les
tomates en le faisant vous-méme.

Les enfants pourront aussi découvrir les
animaux présents sur la ferme (lapins et
poules).

La visite se terminera par un moment
convivial autour d’un go(iter fermier.

Le 22 juin 2024, 1* départ a 14h puis a 16h.
Sur réservation : par téléphone.

Tarif : 3€/adulte, 2€/enfant, gratuit pour les
moins de 3 ans.

A 25 km de Clermont et de Compiégne,

a 16 km de Saint-Just-en-Chaussée

La Ferme Epicerie D'Heygeére

Pascal & Lucie D'Heygeére

3, rue verte - 60420 WACQUEMOULIN
06 7167 96 36

earldheygere@gmail.com

O La Ferme Eplcerle

Pascal cultive cing variétés de lentilles,

des céréales (farines), des oléagineux
(huile de cameline, huile de tournesol) et
des pommes de terre. Lucie s'occupe de

la vente en circuit court des produits de la
ferme ainsi que d'un atelier de fabrication
de confitures artisanales. Ensemble, ils ont
a coeur de développer I'agroécologie sur
leurs parcelles en agriculture biologique.
Randonnée Nature & Dégustation
Accompagné de Pascal, agriculteur, et
Lucie, ingénieure paysagiste, découvrez
autrement les paysages qui entourent notre
ferme ! Entre contes et anecdotes sur notre
ferme, venez passer un moment convivial !
La randonnée sera suivie d'une dégustation
gourmande des produits bio de la ferme
(fondants choco-lentilles, crépes et autres
gourmandises).

Le samedi 21juin de 14h & 18h

Sur réservation par mail ou téléphone ;
réglement a renvoyer a l'adresse de la
ferme afin de valider la réservation.

Tarif : 6 euros/adulte ; 4 euros/enfant entre
6 et 12 ans ; gratuit pour les moins de 6 ans
Infos pratiques : Nombre de place limité.
Prévoir une tenue et des chaussures
adaptées a la météo (gourde, creme solaire
si besoin). Parcours d'environ 5 kms.
Possibilité d'acheter des produits de la
ferme aprés la balade.

A 11 km de Mers-les-Bains et 12 km du Tréport
Domaine du Lieu Dieu

Marie-Annick et Jérome MAILLARD de THEZY
5 rue du Lieu Dieu - 80770 BEAUCHAMPS
03 22 30 92 23 - contact@lieudieu.com
lieudieu.com - @ domainelieudieu

Un domaine de campagne de 100 ha

aux portes de la Baie de Somme, avec

trois gites de groupes, une douzaine de
logements en famille ou entre amis, des
activités de plein air et un centre équestre.
Notre souhait : que tous puissent se
retrouver, se détendre et se reconnecter a
la nature et la culture locale.

1¢" lacher de chevaux de I'année

avec bar a chevaux et marché artisanal
avec créateurs et produits du terroir
Dans une ambiance chaleureuse, venez
découvrir le bar a chevaux a partir de 15h30 :
au contact de l'animal tout en prenant un
thé ou un café avec une petite douceur et
baptémes a poney. Venez tester !

Découvrez par la méme occasion des
démonstrations équestres et notre marché
artisanal composé de créateurs locaux et
produits du terroir.

Vers 17h, tous en place pour assister au
départ des chevaux en péature. Depuis leurs
stabulations, via un systeme de barriéres,
nous lachons nos chevaux et poneys vers les
grands espaces verts. Un véritable spectacle
a ciel ouvert pour les petits et les grands !
Jeudi 1 mai de 15h30 a 17h : bar a chevaux
Lacher des chevaux a 17h15. Entrée libre.

A 5 km de Doullens, 25 km d’Amiens,

30 km d'Albert et 40 km d’Abbeville et Arras
EARL de la Chapelle

Eric ROUGEGREZ

24 rue Christian Duséval - 80630 BEAUVAL
03223293 86

0616 36 25 54 / 06 60 3168 48
earl-de-la-chapelle@orange.fr

© EARL De La Chapelle

Elevage de porcs et charcuterie a la ferme
Portes ouvertes et repas a la ferme
Venez découvrir et déguster notre
charcuterie fermiére fabriquée dans notre
atelier. Notre magasin a la ferme sera
ouvert et vous y retrouverez toute notre
gamme de charcuterie crue et cuite.
Profitez, sur place, du marché fermier et de
nos animations pour les petits et grands.
Samedi et dimanche midi, partagez un
repas fermier et convivial en dégustant
notre cochon de lait a la broche !

Buvette sur place.

Réservation obligatoire pour le repas

au 06 16 36 25 54 / 06 60 3168 48.
Samedi 26 avril de 9h30 a 19h

et dimanche 27 avril de 9h30 & 17h.

Repas : tarif : 21.00€/adulte.

A 14 km de Péronne, Albert et Corbie

La Cueillette de Cappy

Mathilde DEGRENDEL

23 rue de Bana - 80340 CAPPY
0675731553 ou 07 66 77 28 99
lacueillettedecappy@orange.fr
www.lacueillettedecappy.fr

O la cueillette de cappy

La Cueillette de Cappy vous propose des
fruits et Iégumes de saison en magasin et
a cueillir vous-méme mais également des
produits régionaux d'autres producteurs
comme les fromages, les terrines, le miel...
Découverte de Cappy en caléche

Et si vous optiez pour un mode de transport
doux et majestueux pour découvrir la vallée
de la Somme. Le jeudi 8 mai et le samedi
7 juin, partez a la découverte du village

de Cappy lors d'une balade en attelage.
Mathilde vous partagera sa passion pour
les chevaux et les balades en caléche tout
en vous faisant découvrir son petit coin de
paradis. Durée de la promenade dans le
village : environ 2 heure.

Jeudi 8 mai : rendez-vous & 9h45, 10h30,
11h15, 14h15, 15h, 16h15 et 17h.

Samedi 7 juin : horaires a consulter sur
Facebook et le site internet.

Réservation obligatoire au 06 75 73 15 53.
Attention places limitées.

Tarif « spéciale découverte » :

10€/adulte - 6€/enfant de moins de 15 ans
Atelier cuisine « Féte des méres »
Mathilde propose un atelier spécial dédié
aux mamans et a leur(s) enfant(s). Passez
un moment culinaire inoubliable et réalisez
en famille un savoureux dessert que vous
mettrez le lendemain sur la table pour la
féte des meres. Tous les ingrédients vous
sont fournis. Prévoyez votre tablier de
cuisine ou des habits adaptés.

Samedi 24 mai a 14h30.

Réservation obligatoire.

Tarif : 25€ pour maman et son ou ses
enfants (minimum 2 personnes).



A 17 km d’Amiens et 32 km d’Abbeville
L'abeille butine, 'homme tartine
Edouard LESUEUR

4 route d'Oissy - 80310 CAVILLON

06 14 29 68 65 / 06 46 79 87 08
edouard.lesueur@live.fr

O @brillantlesueur

Production de miel, fabrication de miel,
pain d’épice, hydromel, vinaigre et vente &
la ferme.

Journée extraction de miel

Vous saurez tout sur I'extraction du miel a
la main, sur le fonctionnement d'une chaine
d'extraction et sur la mise en pot de notre
savoureux nectar*, Nous vous proposons
également un marché a la ferme avec

pres de 35 producteurs et artisans locaux.
Retrouvez bien sir nos miels et produits
dérivés mais également des ceufs bio, des
boissons fermiéres, des fromages, des
confitures, des gateaux battus, des glaces
fermiéres, de la volaille, de la viande bovine,
des produits a base de lapin, de la farine,
des péates, des champignons, des plants
de légumes et méme des fleurs séchées.
Animations pour les enfants : baptémes de
poney, sculpture sur pierre et mini ferme
pédagogique. Restauration possible sur
place.

*en fonction des conditions climatiques
Dimanche 18 mai de 10h a 18h. Entrée libre.

A8 km d’Amiens

La ferme du Paraclet

Hugo PUECH, directeur de I'exploitation
agricole et Alice LENOBLE responsable
du Magasin

6 route de Fouencamps - 80440 COTTENCHY
0622225673
laferme@leparacletamiens.fr
www.magasin-produits-fermiers-amiens.com
@ magasinduparacletproduitslocaux

Situé a proximité d’Amiens, le magasin

du Paraclet propose la vente de produits
fermiers issus des productions de divers
lycées agricoles de France et de divers
producteurs locaux. Notre magasin
propose une palette de 250 produits
(viande, charcuterie, légumes, produits
laitiers, ceufs, jus de fruit, vin...). Nous
commercialisons également la viande
bovine de notre exploitation, ainsi que
I'huile de tournesol issue de nos cultures.
Le magasin du Paraclet féte ses 10 ans !
Venez féter avec nous, comme il se doit,
I'anniversaire du magasin du Paraclet.

10 ans, ¢a se célebre ! Le magasin vous
prépare de nombreuses surprises et
activités pour que cette journée soit
mémorable : ambiance guinguette avec le
chanteur, accordéoniste et guitariste Julien
Huet, des animations pour petits et grands,
une tombola, I'exposition d'animaux...
Restaurez-vous sur place avec les produits
du magasin et la buvette. Le magasin vous
ouvrira, bien sir, ses portes pour garnir
votre panier.

Réservation pour le repas au 06 22 22 56 73.
Tarif : nous consulter.

Samedi 17 mai de 10h a 17h.

Entrée libre.

Magasin ouvert le jeudi de 14h a 18h,

le vendredi de 9h & 12h30 et de 14h & 19h,
et le samedi de 9h a 13h.

A 6 km d'Abbeville

Escargotiére de la Baie de Somme
Camille STEIL

27 rue du Thuret - 80132 DRUCAT

06 74 01 82 37 - steilcamille@gmail.com
9 Escargot.BaiedeSomme.Drucat
Elevage d'escargots gros gris cuisinés a la
ferme en différentes spécialités pour les
particuliers et les professionnels. Ferme
pédagogique et Anniversaire a la ferme.
Atelier petit-héliciculteur

Découverte sensorielle et ludique de
l'escargot « on manipule, on expérimente,
on s'occupe des escargots sans oublier

les comptines et jeux de doigts ». Parents
de jeunes enfants, créches, assistants
maternels, MAM et RAM, cet atelier a été
pensé pour vos enfants. Enfant jusqu'a 5 ans
inclus accompagné d'un adulte. Durée : 1h.
Les mardis 8, 15 et 22 avril, jeudis 8 et

29 mai, samedi 7 juin et lundi 9 juin a 10h30
Tarif : 10 € par enfant, 5€ par adulte
supplémentaire.

Atelier apprenti-héliciculteur
Découverte ludique et pédagogique de
I'escargot et du métier d’héliciculteur

« on s'interroge, on expérimente, on
fabrique autour des escargots et on

visite I'élevage ». En prime : une course
d'escargots ! Enfant a partir de 6 ans
accompagné d'un adulte. Durée : 2 h.

Les mardis 8, 15 et 22 avril, jeudis 8 et

29 mai, samedi 7 juin et lundi 9 juin a 14h00.

Tarif : 13 € par enfant, 5€ par adulte.
supplémentaire.

Visite guidée tout public

L'escargot est un animal fascinant,
découvrons-le en l'observant et en le
manipulant. Puis allons faire un tour dans
les parcs d'élevage pour comprendre
I'héliciculture. Durée : 1h 15,

Les mardis 8, 15 et 22 avril, jeudis 8 et

29 mai, samedi 7 juin et lundi 9 juin a 16h30.

Tarif : 8 € par adulte - 4 € par enfant.
Anniversaire a la ferme

Pour offrir a vos enfants un anniversaire
inoubliable ! Réalisation d'un grand jeu
pour découvrir et partager la vie de la
ferme avec les copains. En option, je vous
prépare un gouter d'anniversaire gourmand
et écoresponsable composé de bons
produits locaux ! ». Enfant a partir de 4 ans.
Durée: 2 h.

Tarif : 120 € pour 8 enfants accompagnés
d'un adulte. Cartons d'invitations fournis.
Dates : me contacter.

Toutes les activités sont sur réservation au
0674 0182 37.

> Q

A12 km d’Amiens

Esprit fermier

Yohann ELLUIN, Directeur

1 Allée Maitre Zacharius - 80440 GLISY
03 22 89 5180 - directeur@espritfermier.com
@ Esprit Fermier

Esprit Fermier est un magasin de

vente directe créé par un groupe de

11 agriculteurs de Picardie chacun dans

des domaines différents, afin de vendre
ensemble leurs produits locaux a Glisy, pres
d’Amiens. Esprit Fermier est un point de
vente de taille humaine proposant fruits et
légumes, boucherie- charcuterie-traiteur,
fromage, crémerie, épicerie sucrée, épicerie
salée, boissons, panier garni. Esprit Fermier
souhaite valoriser les relations humaines

et la transparence avec les clients,
l'authenticité des produits fermiers et la
qualité dans toutes nos actions.

Jeu Concours spécial Paques : devinez le
poids de notre structure en chocolat !

A partir du mardi 15 avril 2025, découvrez
notre structure en chocolat « spéciale
Paques » a l'entrée du magasin. Votre défi :
deviner le poids de cette piéce en chocolat
sur le theme de Paques.

Notre jeu concours se déroulera sur 5 jours.
Comment y participer ? Il vous suffira

de remplir un ticket de participation en
renseignant votre nom, votre prénom, votre
numéro de téléphone et le poids estimé de la
piece en chocolat et de le glisser dans l'urne.
Le jeu concours se conclura par un tirage

au sort le samedi 19 avril a 14h. Retrait de la
piece en chocolat en magasin avant 19h.

Du mardi 15 avril au samedi 19 avril aux
horaires d'ouverture du magasin.

Entrée libre.

Dégustation grillade a la plancha

Le samedi 24 mai, nous vous proposons,
de 11h a 13h, une dégustation a la plancha
pour découvrir les produits carnés du
magasin. Toutes les grillades que vous
golterez ; saucisses merguez et brochettes
proviennent des producteurs locaux et sont
transformées au magasin par nos bouchers.
Samedi 24 mai de 11h a 13h. Entrée libre.

A10 km d’Amiens

Ferme du Bois

Nathalie et Patrick GLORIEUX

13 rue de la Vallée - 80680 HEBECOURT
06 88 79 42 60 - earl.glorieux@wanadoo.fr
www.fermedubois-hebecourt.com

@ lafermedubois

La Ferme du Bois a Hébécourt est une
magnifique ferme céréaliere au sud
d’Amiens qui vous propose 4 chambres
d'hétes, un gite rural et plusieurs salles de
réception pour vos évenements.

Vins et saveurs : c’est la 10°™ édition !
Nathalie et Patrick vous invitent a partir

a la découverte des vins et saveurs de

nos régions. Plus de 12 producteurs vous
présentent leurs vins et leurs spécialités.
Un rendez-vous incontournable a vivre

au ceceur de la Ferme du Bois. Coté
restauration : un repas a base de spécialités
picardes vous est proposé le samedi et

le dimanche midi et un bar a huitres est
disponible en continu. De nombreuses
animations seront organisées pour cette
10°me édition !

Samedi 17 mai de 10h a 20h.

Dimanche 18 mai de 10h a 18h.

Repas sur réservation (de préférence)
Entrée : 3€ par personne.



33. SAINT-FUSCIEN

A 3 km d’Amiens

Gaec Saint-Gérard - Fermogout
Grégoire LELEU

16 hameau du petit Cagny

80680 SAINT-FUSCIEN

06 83 30 79 23 - fermogout@gmail.com
@ FermOgout GAEC Saint Gerard

Elevage laitier et produits transformés :
laits pasteurisés, yaourts brassés, yaourts
a boire, fromages blancs, cremes dessert,
riz au lait, fromages frais, fromage le

« Saint-Fuscien » et fromage a raclette.
Portes ouvertes a la FermeOgout : une
expérience unique a ne pas rater !

Le Gaec Saint-Gérard vous ouvre grand les
portes de son élevage de vaches laitiéres.
Vous visiterez la ferme et le laboratoire ou
sont fabriqués les produits laitiers et le
fromage. Vous pourrez vous mettre dans

la peau de ses éleveurs passionnés en
participant, des 7h du matin, a la traite

des vaches et en donnant a boire aux
petits veaux. Un brunch vous sera servi
sur réservation. Durant toute la journée,
profitez du marché des producteurs locaux,
des animations pour petits et grands,

des dégustations... Et pour celles et ceux
qui auraient raté la traite du matin, vous
pourrez vous initier a celle du soir ! Et pour
finir, passez une trés agréable soirée a la
ferme en dégustant une planche apéritive
et en profitant de I'animation musicale de
l'orchestre.

Samedi 14 juin de 7h a Oh.

Réservation pour le brunch du matin.
Entrée libre.

34. VIGNACOURT

A 18 km d’Amiens

Hortipassion

Carole WIEL - ROUVILLAIN

12 rue Godard Dubuc - 80650 VIGNACOURT
0322441909 - 06 8410 07 01
hortipassion@orange.fr
www.hortipassion.com

@ Hortipassion.80

Production de plantes en pot : vivaces,
annuelles, plantes grasses, compositions,
arbustes, plants potager, plantes
aromatiques et plantes comestibles.
Accueil de groupe : atelier cuisine et golter
aux fleurs.

Fleurissez-vous la vie !

Pour féter 'arrivée du printemps, je vous
propose une balade au milieu des fleurs

et des plantes qui vous inspirent. Je vous
ferai découvrir les nouvelles fleurs de

ce printemps 2025 et vous conseillerez
pour embellir vos fenétres et vos jardins.
Laissez-vous ensuite surprendre par mes
fleurs comestibles et celles au goGt de
fromage ! Découvrez la distillation des
feuilles de géranium. Animations autour

de I'utilisation des plantes pour votre bien
étre et redécouvrez les remedes de grand-
meére. Go(ter a base de gourmandises aux
fleurs et buvette sur place le samedi et le
dimanche. Il vous sera possible de déjeuner
a la ferme le dimanche 27 avril midi.

Le samedi 26 avril a 16h30 et le dimanche
27 avril vers 12h, reconstitution d'une scene
d'hopital militaire de la guerre 14/18 dans la
cour de la ferme.

Samedi 26 et dimanche 27 avril de 10h a 18h30.
Entrée libre.

BIENVENUE
slaferme

39. VIRONCHAUX

A 20 km d’Abbeville

Maraichage de Vironchaux

Béatrice et Mickaél THOREL

200 rue Louis Voilmy - 80150 VIRONCHAUX
06 84 4136 60
thorel.mickael@wanadoo.fr
maraichage-de-vironchaux-jimdo.com
O @Maraichage de vironchaux

Béatrice et Mickaél mettent a votre service,
tout au long de I'année, leur expérience,
leur savoir-faire et leur amour de la nature
pour éveiller vos papilles gustatives avec
leurs fruits et légumes de saison.

Portes ouvertes

Partez a la découverte de la production
maraichére dans les serres, aux champs et
dans le verger. Le midi, partagez un repas
convivial a la ferme et dégustez un cochon
a la broche. Le repas comprend une entrée
de crudités, le cochon grillé accompagné
de frites, fromage, dessert et un café.
Buvette sur place. Balade en caléche et
autres animations sur place. Et surtout,
profitez de la vente a la ferme pour faire le
plein de fruits et Iégumes de saison !
Réservation pour le repas au 06 84 4136 60
Dimanche 27 avril de 9h a 18h

Tarifs : nous consulter

Les anniversaires
3 la ferme!

3la ferme ! £

aux ceufs

 la feume

EN HAUTS-DE-FRANCE
Pour rencontrer nos agriculteurs
lors d'une chasse a I'ceuf ludique,
originale et sensorielle,

vous étes les bienvenus

00000

www.bienvenue-a-la-ferme.com/hautsdefrance

Offrez a vos enfants un
anniversaire inoubliable !

Réservez leur vite un Anniversaire a la ferme.
L'occasion de découvrir la vie a la ferme tout en
s'amusant, avec de nombreuses activités
ludo-pédagogiques animées par l'agriculteur-trice.

Un anniversaire
alaferme, c'est:

= 2h de découverte et de partage

entre copains via un grand jeu a la ferme

= Un goater d'anniversaire trés gourmand
préparé a la ferme ou a la maison

Retrouvez les fermes qui proposent

les « Anniversaires a la ferme » sur le site
www.bienvenu erme.com/hautsdefrance

dans la rubrique Vivez fermier / Découvrir et s'amuser




UNE QUESTION ? CONTACTEZ-NOUS

Chambre d'agriculture de I'Aisne ~
aude.delcourt@aisne.chambagri.fr
07 85 48 46 36

Chambre d'agriculture du Nord-Pas de Calais ®
marion.anselin@npdc.chambagri.fr ‘
07 8443 3013 "

‘ Chambre d'agriculture de I'Oise .Y
.~ ( marie.menard@oise.chambagri.fr ’
06 37 05 04 28 "

t Chambre d'agriculture de la Somme
a.catteau@somme.chambagri.fr . .
06 14 53 19 32 p

- = . www.bienvenue-a-la-ferme.com/hautsdefrance
O BienvenuealafermeHautsdeFrance
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